
 

Família proprietária: Lobo de Vasconcelos 

Enóloga: Manuel Lobo e Joana Silva Lopes      País | Região | Sub-região: Portugal | Tejo | Almeirim 

Terroir: Franco arenoso                  Clima: Mediterrâneo moderado 

Castas:  Alicante Bouschet (40%), Castelão (30%), 

Touriga Nacional (20%), Cabernet Sauvignon (10%)  

Álcool: 14 % 

Viticultura e Enologia:  
Fermentação em depósitos de cimento, com temperatura controlada. 

Notas de Prova:  
No aroma, destaque para os frutos vermelhos, framboesas, mirtilos. Na prova é um vinho com 

muita sucosidade, com evidência de notas tostadas, baunilha, moka, café e ainda especiarias. Final 

longo e equilibrado. 

Como servir:  
Ideal para acompanhar  os mais variados pratos de carnes, enchidos, massas. Deve ser servido a 

uma temperatura de 16ºC a 18º C. 

 Caixa 12 garrafas x 75 cl (Vertical) 
Peso bruto: 16.5 kg (12x75cl) 

Dimensões caixa A/L/P (mm) = 330x250x308 

Palete Standard (1.0mx1.2m) = 14 cxs x 5 fiadas = 70 cxs 

Código barra garrafa (EAN13 – RU) = 5051559014067 
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