
 

Família proprietária: Lobo de Vasconcelos 

Enóloga: Joana Silva Lopes  País | Região | Sub-região: Portugal | Tejo | Almeirim 

Terroir: Franco arenoso  Clima: Mediterrâneo moderado 

Castas: Castelão, Petit Verdot, Cabernet Sauvignon, Touriga Nacional e Alicante Bouschet 

              Álcool: 14,0% 

Viticultura e Enologia:  
Produzido a partir de uvas seleccionadas de vinhas velhas com mais de 80 anos. A fermentação é 

feita em lagares tradicionais, integrando as mais modernas técnicas, com pisa a pés após o que 

estagia 13 meses em barricas de carvalho francês. 

Notas de Prova:  
Profunda e intensa cor rubi. Aroma intenso a frutos vermelhos com notas florais, em harmonia 

com o toque subtil da madeira. Sabor frutado, com um final intenso, complexo e persistente. Tudo 

num conjunto muito equilibrado. O final é longo e aveludado. 

Como servir:  
Ideal a acompanhar pratos de carnes condimentados e caça. Deve ser servido a uma temperatura 

de 16ºC a 18º C. 

 Caixa 6 garrafas x 75 cl (Horizontal)   
Peso bruto: 8,10 kg (6x75cl)   

Dimensões caixa A/L/P (mm) = 170x300x265  

Palete Standard (1.0mx1.2m) = 22 cxs x 5 fiadas = 110 cxs 

Euro palete (0.80mx1,2m) = 19 cxs x 5 fiadas = 95 cxs 

Código barra garrafa (EAN13) = 560 2424 000052 

Código barra caixa 12 garrafas (ITF14) = 1 560 2424 641504 
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